
MENU' PRANZO DI PASQUA 2018

MENU'

APERITIVI
Prosecco di Valdobbiadene – Cocktail analcolico

Vellutata di zucca con baccalà mantecato
Mazzancolle in tempura – Lumache al bacon

ANTIPASTO
Filetto di gabilo su crema di patate e pesto al prezzemolo

PRIMO PIATTO
Risotto ai fiori di zucchine e pistilli di zafferano mantecato alla robiola

Cannoli agli asparagi e salmone

SECONDI PIATTI
Capretto della tradizione con patate al rosmarino

DOLCE
Millefoglie ai frutti di bosco e chantilly profumata allo zabaione

Caffè

Il nostro digestivo alla liquirizia

VINI 
Sauvignon “Di Lenardo”

Valcalepio  “Tenuta Castello di Grumello”
Acque

 Costo cad. € 50,00 (tutto compreso)

Bossico, 5 marzo 2018

Albergo Ristorante Miralago
***

di Arrighetti A. & C. snc
Via IV Novembre, 12

24060   BOSSICO   (BG)
Tel. e Fax 035/96.80.08 – 96.82.24
Web: www.hotel-miralago.com

E-mail: info@hotel-miralago.com


